
BURRATA
Cremiger Burrata auf Pappa al Pomodore mit grösteten
Mandeln & Pesto, serviert mit Brot 16

RUSTIKALER SALAT
Verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurken, rote Zwiebeln
mariniert mit Hausdressing, dazu knusprige karamellisierte
Walnüsse, serviert mit Brot 11

GEBRATENE GARNELEN
6 Garnelen** in Olivenöl gebraten auf Knoblauch-Kräutersauce, 
garniert mit Röstzwiebeln & Rucola, serviert mit Brot 14

TWEEN MINESTRONE
Kräftiger Gemüse-Eintopf mit Bohnen & frischen Kräutern, 
serviert mit Brot 9

als Hauptgang mit Farfalle & Kasseler  16  

[Vorspeisen]

* MSC Wildfang |  * * Konventionell DE-ÖKO-006+ alle Preise angegeben in Euro

GNOCCHI VERDE 
Gnocchi Sardi in cremiger Kräutersauce mit Zucchini- & 
Karottenstreifen, Babyspinat, Röstzwiebeln & geriebenem
Parmesan    17.50

HÄHNCHEN ALFREDO
Gebratene Hähnchenbrust auf Tagliatelle in Parmesan Zitronensauce
mit frischen Kräutern &  Rucola    24.50

RAGOUT ALLA BOLOGNESE
Klassisches Ragout aus Bologna an Tagliatelle,
getoppt mit Sauce Mornay  19.50

ARRABIATA
Rigatoni in scharfem Tomaten-Paprika-Sugo, garniert mit
gezupftem Burrata    16.90
Optional mit Garnelen statt Burrata   22.90

[Pasta]

ENTRECÔTE
250g 35

RUMPSTEAK
200g 32

SURF AND TURF
200g Rumpsteak mit 4 Garnelen **    41

Unsere Steaks servieren wir medium gebraten & mit einem Salat.
Wählen Sie aus folgenden weiteren Beilagen:

KRÄUTERSAUCE | PFEFFERSAUCE 
FRITTEN | BRATKARTOFFELN

[Bio-Steaks]

PINSA TOMATE MOZZARELLA
Tomatensauce, Tomatenscheiben, Büffelmozzarella, Pesto,
garniert mit Rucola & Parmesan    13.90

PINSA TWEEN
Holsteiner Landrauchschinken, rote Zwiebeln & Rucola
auf herzhafter Mascarponecreme 17.50

»OMA ELKES« PINSA
Dünne Räucherlachscheiben,** Babyspinat,
rote Zwiebeln auf  Zironen-Mascarponecreme 18.90

PINSA ZIEGLEIN
Französischer Ziegenkäse auf Rote-Bete-Sauce mit eingelegten
Birnen, Rucola & karamellisierten Walnüssen 16.10

[Pinsa]

TNT (TWEEN TIRAMISU) 
In Espresso getränkter Biskuit, geschichtet mit Mascarpone-
Amaretto-Creme und gepudert mit kräftigem Kakao    9.50

FRIESEN-EISBECHER 
2 Kugeln Vanilleeis** mit Kirschkompott, Schlagsahne & 
karamellisierten Walnüssen 12.50

AFFOGATO 
Vanille- oder Schokoladeneis** mit heißem Espresso  6

[Dessert]

TWEEN PANNFISCH
Fischfilets* mit Senfsauce, Röstzwiebeln, Bratkartoffeln & 
Gurkensalat 27.50

TÖNNINGER MATJES
Matjesfilets * von KFT mit klassischer Hausfrauensauce, 
Bratkartoffeln & Salat   24.50

[Fisch]

Alle Komponenten & Zutaten die nicht mit * oder * * gekennzeichnet sind,
sind 100%  Bio-zertifiziert & werden streng überprüftBio-Restaurant



HEISSGETRÄNKE
TASSE KAFFEE 3
GLAS TEE 2.50
KÄNNCHEN TEE 4.20
TASSE HEISSER KAKAO 3
CAPPUCCINO 3.50
LATTE MACCHIATO 3.90
MILCHKAFFEE 3.50
ESPRESSO 2.50
DOPPELTER ESPRESSO 3.80

WASSER

FLASCHENBIER

OBSTBRAND & GEIST

Für eine Übersicht aller Allergene sprecht 
uns gerne an. Lasst es euch schmecken!

SAFT

NOW LIMONADE

BIONADE

BIER VOM FASS

APERITIFS

LIKÖRE

SPIRITUOSEN

OFFENE WEINE

FLASCHENWEINE

VIVA CON AGUA 0,33L 2.90
(LAUT ODER LEISE) 0,75L 6.50
TAFELWASSER 1,00L 4

APFEL 0,20L 3.80
MULTI 0,20L 3.80
ORANGE 0,20L 3.80 
RHABARBER 0,20L 3.80
ROTE TRAUBE 0,20L 3.80

ALS SCHORLE 0,20L 3.80
0,50L 5.50

BLACK COLA 0,33L 3.90
SPEZI 0,33L 3.90

LAMMSBRÄU EDEL-PILS 0,30L 3.90
0,50L 5.90

ALSTERWASSER 0,30L 3.90
0,50L 5.90

LAMMSBRÄU EDEL-PILS 0,33L 3.80

LAMMSBRÄU ALKOHOLFREI 0,33L 3.80

LAMMSBRÄU WEISSE 0,50L 5.80

LAMMSBRÄU WEISSE
ALKOHOLFREI 0,50L 5.80
LAMMSBRÄU
DUNKLE WEISSE 0,50L 5.80

LAMMSBRÄU GLUTENFREI 0,33L 3.80

PROSECCO 0,10L 3.90
KIR ROYAL 0,20L 6.80
HUGO 0,20L 6.80
APERITIVO SPRITZ 0,20L 6.80
LEMON SPRITZ 0,20L 7.10
ROSÉ SPRITZ 0,20L 7.10
AMARETTINI SPRITZ 0,20L 7.10

WILLIAMS BIRNE-BRAND 0,02L 5.20
PFLAUMEN-BRAND 0,02L 5.20
ALTER APFEL 0,02L 5.20
WALDHIMBEERGEIST 0,02L 5.20

AMARO KRÄUTERLIKÖR 0,02L 5.50
SCHOKOLIKÖR 0,02L 5.50
CAFÉ CRÈME 0,02L 5.50
KIRSCHLIKÖR 0,02L 5.50

HIGHLAND HARVEST 0,02L 6.50
ORGANIC SCOTCH WHISKY
MARTES SANTO 0,02L 4.90
DRY GIN
GRAPPA PIEMONT 0,02L 5.20
CESAR COLUSSI | RUM 0,02L 3.90
WODKA WODOTSCHKA 0,02L 3.90

FORSTER RIESLING 0,20L 8.50
»SEEFAHRER«|2020
KNOBLOCH GRAUER 0,20L 7.50
BURGUNDER|2021
CHARDONNAY 0,20L 8.90
SUSANNE WILD|2021
FORSTER SPÄTBURGUNDER 0,20L 8.10
ROSÉ|2021
RIEGER »LUST AUF 0,20L 7.90
ROSÉ|2021
KNOBLOCH DORNFELDER 0,20L 8.10
|2020
FORSTER SPÄTBURGUNDER 0,20L 8.50
VOM KIES|2018
RIEGER »LUST AUF ROT« 0,20L 8.10

LEINER WEISSER 35.90
BURGUNDER HANDWERK|2021
HOFFMANN-SIMON PIESPORTER 41.50
GOLDTRÖPFCHEN RIESLING|2020
KNOBLOCH TURMALIN 32.50
SPÄTBURGUNDER|2019 
PFLÜGER PINOT NOIR|2020 39.90

HOLUNDER 0,33L 3.90
KRÄUTER 0,33L 3.90
NATURTRÜBE ORANGE 0,33L 3.90
INGWER-ORANGE 0,33L 3.90

[drinks]

Alle Komponenten & Zutaten die nicht mit * oder * * gekennzeichnet sind,
sind 100%  Bio-zertifiziert & werden streng überprüftDE-ÖKO-006+ alle Preise angegeben in EuroBio-Restaurant


